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"nostri clienti

La nostra sede, inaugurata nel 2019,
nasce dal desiderio di mettere

a disposizione dei nostri clienti

un ambiente professionale e
all’avanguardia, dove tecnologia

e artigianalita esprimono al meglio

1l carattere della Fratelli Milano.
Dispone di una sala formazione,

uffici contabili, produzione,
reparto di assistenza tecnica
ed uffici commerciali.







Le grandi passioni
a volte portano lontano.
Altre volte,

portano a casa.

mission

nella vendita di caffée abbiamo
deciso di fondare la nostra roastery

e produrre 1 nostri blend. Cosi nasce
Fratelli Milano Italian coffee.

Siamo partner della tua impresa.
Ricambiamo la fiducia di chi ci sceglie
affiancandolo ogni giorno con un
supporto completo. Il nostro &

un approccio fondato sul rapporto
tra persone, smart e scalabile,
disegnato sulle esigenze del singolo
business, dal franchising alla startup.






Per not la creazione
di un Blend ¢

Un 0ssessiva ricerca

della perfezione

produzione

Dedichiamo la nostra vita al caffé.
Conosciamo il DNA dei nostri chicchi

e sappiamo come trattarli per ottenere
il meglio da loro. Rispettiamo la materia
prima in tutte le fasi. Abbiamo studiato
le curve di tostatura e tempi di
degasamento di ogni singola origine,
con 1l fine di esaltarne le proprieta
organolettiche. Effettuiamo 1 cupping di
ogni monorigine, ed elaboriamo miscele
uniche per 1 nostri coffeelovers.






Offriamo il pit alto

standard qualitativo

formazione

La qualita dei macchinari non basta,
bisogna saperli usare. Grazie alle
partnership con 1 migliori coffee trainer

A TaE C] del nostro settore, mettiamo al servizio
g{‘, \ 0 ﬁﬂ: del tuo team le nostre attivita formative
L/ AL\ - = per imparare a metter in tazza ogni

N COFI [EnoerenvenT ERTEEY Acaemy] giorno, il caffé che fara del tuo bar

un vero must.






Gl amuct st vedono
nel momento del bisogno

assistenz

Forniamo assistenza tecnica interna
per garantire 7gg su 7 un supporto
esclusivo ai nostri clienti con
mterventi ordinari, trimestrali

e straordinari immediati.






Il Nostro caffé é un viaggio
che comincia con la scelta
det chicchi muigliort

plrantagioni

Abbiamo vissuto in prima persona
I’esperienza del raccolto, della selezione,
depolpatura e lavaggio del caffé.
Assicurandoci personalmente che

1 processi lavorativi vengano effettuati
nel migliore dei modi per garantire

una qualitd costante dei nostri crudi.
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POIDS NET 1000 - NETTGEWCHT 1000

BLEND 1

Cremoso e Dolce
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PESO NETIO 1000 - NETWEKGHT 2208
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Cremoso e Aromatico
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PLSONETTO 100 - NETWEIGHT 2218
POIDS NEF 10003 - NETTOGEWICHT 10003

BLEND 3
Dolce e Aromatico

Creiamo 1 nostri blend
selezionando 1 migliori crudi
al mondo e I lavoriamo con

tecnologie all’avanguardia.

Il nostro obiettivo & quello di
ridefinire 1 canoni di eccellenza

del caffe Made in Italy

nel mondo.
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: ‘ Mélange de café en g

PESO NETTO 1000 - NETWEGHT 2215
POIDS NET 1000 - NETTGEWCHT 1000
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BLEND 4
Dolce e Fruttato

BLEND 5

Leggero e Deciso



blend 1

Cremoso e Dolce

PRODOTTO: miscela torrefatta in grani

QUANTITA: 1000 gr

UTILIZZO: caffe' per espresso e moka

ORIGINE: brazl - vietnam

CONFEZIONAMENTO: sacchetto salva aroma con valvola unidirezionale

TOSTATURA: ogni singola origine viene tostata singolarmente per valorizzare al meglio

le proprieta organolettiche di tutte le provenienze miscelate

LLAVORAZIONE: raccolti trattati con metodi naturah e lavati, torrefatti e miscelati per espresso e moka
NOTE: un caffé deciso, dolce e cremoso, con una bassa acidita

SENTORI: sentori di nocciola tostata, cioccolato fondente, miele d'acacia e fiori di pesco
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P Miscela di caffeé espre

Whole bean espre:

Mélange de café e F Miscela di cafffé espresso in grani
Whole bean espresso blend

PESO NETTO 1000 g - NET W Meélange de café en grains

POIDS NET 1000 g - NETTOGE

PESO NETTO 1000 g - NET WEIGHT 22 LB
POIDS NET 1000 g - NETTOGEWICHT 1000 g
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caffé espresso in grani
bean espresso blend
oe de café en grains

01000 g - NET WEIGHT 2.2 LB
1000 g - NETTOGEWICHT 1000 g



blend 2

Cremoso e Aromatico

PRODOTTO: miscela torrefatta in grani

QUANTITA: 1000 gr

UTILIZZO: caffe' per espresso e moka

ORIGINE: brazil - vietnham - colombia

CONFEZIONAMENTO: sacchetto salva aroma con valvola unidirezionale

TOSTATURA: ogni singola origine viene tostata singolarmente per valorizzare al meglio

le proprieta organolettiche di tutte le provenienze miscelate

LLAVORAZIONE: raccolti trattati con metodi naturali e lavati, torrefatti e miscelati per espresso e moka
NOTE: un caffé dolce, equilibrato e corposo, con una media acidita

SENTORI: sentori di nocciola tostata, cioccolato fondente, miele d'acacia e fiori di pesco
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blend 3

Dolce e Aromatico

PRODOTTO: miscela torrefatta in grani

QUANTITA: 1000 gr

UTILIZZO: caffe' per espresso e moka

ORIGINE: brazil - vietham - colombia - etiopia

CONFEZIONAMENTO: sacchetto salva aroma con valvola unidirezionale

TOSTATURA: ogni singola origine viene tostata singolarmente per valorizzare al meglio

le proprieta organolettiche di tutte le provenienze miscelate

LLAVORAZIONE: raccolti trattati con metodi naturali e lavati, torrefatti e miscelati per espresso e moka
NOTE: un caffe' dolcissimo, corposo, strutturato per ottenere una spiccata acidita

SENTORI: sentort di bergamotto con note floreali, pesca bianca e mandorla
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blend 4

Dolce e Fruttato

PRODOTTO: miscela torrefatta in grani

QUANTITA: 1000 gr

UTILIZZO: caffe' per espresso e moka

ORIGINE: brazil - colombia - etiopia

CONFEZIONAMENTO: sacchetto salva aroma con valvola unidirezionale

TOSTATURA: ogni singola origine viene tostata singolarmente per valorizzare al meglio

le proprieta organolettiche di tutte le provenienze miscelate

LLAVORAZIONE: raccolti trattati con metodi naturah e lavati, torrefatti e miscelati per espresso e moka
NOTE: un caffe' dolcissimo, strutturato per ottenere una spiccata acidita

SENTORI: sentort di bergamotto con note floreali, pesca bianca e mandorla
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01000 g - NET WEIGHT 22 LB
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Leggero e Deciso

PRODOTTO: miscela torrefatta in grani

QUANTITA: 1000 gr

UTILIZZO: caffe' per espresso e moka

ORIGINE: brazl - vietnam

CONFEZIONAMENTO: sacchetto salva aroma con valvola unidirezionale

TOSTATURA: ogni singola origine viene tostata singolarmente per valorizzare al meglio

le proprieta organolettiche di tutte le provenienze miscelate

LLAVORAZIONE: raccolti trattati con metodi naturali e lavati, torrefatti e miscelati per espresso e moka
NOTE: un caffe' delicato, dolce e cremoso

SENTORI: sentori di nocciola tostata, cioccolato fondente, miele d'acacia e fiori di pesco



ITALTAN BLEND \ \
ITALIAN BI . LIAN BL]‘]IQD.
III\H

mw-'. Lo j

M—ILX Mir\y, MITANO

ITALIAN CU(

'IALIA\N COFFEE

b )¢ i caffé espresso in grani
{ bean espresso blend

ge de café en grains
Miscela di caffé espr

Whole bean espre.

Meélange de café e Miscela di Cafﬁ o5 ﬁéﬂ'ﬁ""m"%!!ﬁ}ﬁﬁéofq
presso in grani

Whole bean espresso blend

Meélange de café en grains

PESO NETT0 1000 g - NETW
POIDS NET 1000 g - NETTOGE'

PESO NETTO 1000 g - NET WEIGHT 2.2 LB
POIDS NET 1000 g - NETTOGEWICHT 1000 g






il prodotto Ca1Sal

JF
': N N\
: MIL\NO ANO

ITABRAN COFFEE

i

Miscela di caffe macinato per Moka
Cremoso e Dolce

Miscela di caffé macinato per ‘Molka
Cremoso e Aromatico

Miscela di caffp macinato per Mola
Dolce e Aromatico

Miscela di caffé macinato per Moka
Dolce e Fruitato

Miscela di caffe macinato per Moku
lt[l\"(l Il”f(’llh'(ﬁ IIHI[[I) Cremaoso

BLEND 1

Cremoso e Dolce

BLEND 2 BLEND 3 BLEND 4
Cremoso e Aromatico Dolce e Aromatico

Dolce e Fruttato

BLEND 5

Leggero e Deciso



blend 1

Cremoso e Dolce

PRODOTTO: miscela torrefatta in gram e macinata

QUANTITA: 250 gr /12 gr /7 gr /5 gr

UTILIZZO: caffe' per espresso, moka, cialde e capsule

ORIGINE: brazl - vietnam

CONFEZIONAMENTO: sacchetto e barattolo salva aroma con valvola unidirezionale

TOSTATURA: ogni singola origine viene tostata singolarmente per valorizzare al meglio

le proprieta organolettiche di tutte le provenienze miscelate

LLAVORAZIONE: raccolti trattati con metodi naturah e lavati, torrefatti e miscelati per espresso e moka
NOTE: un caffé deciso, dolce e cremoso, con una bassa acidita

SENTORI: sentori di nocciola tostata, cioccolato fondente, miele d'acacia e fiori di pesco
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blend 2

Cremoso e Aromatico

PRODOTTO: miscela torrefatta in grani e macinata

QUANTITA: 250 gr /12 gr /7 gr /5 gr

UTILIZZO: calfe' per espresso, moka, cialde e capsule

ORIGINE: brazil - vietnham - colombia

CONFEZIONAMENTO: sacchetto e barattolo salva aroma con valvola unidirezionale

TOSTATURA: ogni singola origine viene tostata singolarmente per valorizzare al meglio

le proprieta organolettiche di tutte le provenienze miscelate

LLAVORAZIONE: raccolti trattati con metodi naturali e lavati, torrefatti e miscelati per espresso e moka
NOTE: un caffé dolce, equilibrato e corposo, con una media acidita

SENTORI: sentori di nocciola tostata, cioccolato fondente, miele d'acacia e fiori di pesco
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blend 3

Dolce e Aromatico

PRODOTTO: miscela torrefatta in grani e macinata

QUANTITA: 250 gr /12 gr /7 gr /5 gr

UTILIZZO: calfe' per espresso, moka, cialde e capsule

ORIGINE: brazil - vietham - colombia - etiopia

CONFEZIONAMENTO: sacchetto e barattolo salva aroma con valvola unidirezionale

TOSTATURA: ogni singola origine viene tostata singolarmente per valorizzare al meglio

le proprieta organolettiche di tutte le provenienze miscelate

LLAVORAZIONE: raccolti trattati con metodi naturali e lavati, torrefatti e miscelati per espresso e moka
NOTE: un calfe' dolcissimo, corposo, strutturato per ottenere una spiccata acidita

SENTORI: sentort di bergamotto con note floreali, pesca bianca e mandorla
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blend 4

Dolce e Fruttato

PRODOTTO: miscela torrefatta in gram e macinata

QUANTITA: 250 gr /12 gr /7 gr /5 gr

UTILIZZO: caffe' per espresso, moka, cialde e capsule

ORIGINE: brazil - colombia - etiopia

CONFEZIONAMENTO: sacchetto e barattolo salva aroma con valvola unidirezionale

TOSTATURA: ogni singola origine viene tostata singolarmente per valorizzare al meglio

le proprieta organolettiche di tutte le provenienze miscelate

LLAVORAZIONE: raccolti trattati con metodi naturah e lavati, torrefatti e miscelati per espresso e moka
NOTE: un caffe' dolcissimo, strutturato per ottenere una spiccata acidita

SENTORI: sentort di bergamotto con note floreali, pesca bianca e mandorla
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Leggero e Deciso

PRODOTTO: miscela torrefatta in grani e macinata

QUANTITA: 250 gr /12 gr /7 gr /5 gr

UTILIZZO: calfe' per espresso, moka, cialde e capsule

ORIGINE: brazl - vietnam

CONFEZIONAMENTO: sacchetto e barattolo salva aroma con valvola unidirezionale

TOSTATURA: ogni singola origine viene tostata singolarmente per valorizzare al meglio

le proprieta organolettiche di tutte le provenienze miscelate

LLAVORAZIONE: raccolti trattati con metodi naturali e lavati, torrefatti e miscelati per espresso e moka
NOTE: un caffe' delicato, dolce e cremoso

SENTORI: sentori di nocciola tostata, cioccolato fondente, miele d'acacia e fiori di pesco



F R

ITABEN COFFEE

A‘Miscela, di caffé macinato

Gustoantenso#””
: LR N /




YTaLT AN

corrEr

Il design e il materiale pu6 contribuire
a esaltare le caratteristiche del caffé.

La tazza é uno strumento che influenza
in modo decisivo le caratteristiche
organolettiche del caffé che ospita.

La sua forma incide nella formazione
della crema, concentra o disperde

gh aromi e regola il flusso della bevanda.
1l suo materiale inoltre determina

la temperatura, che incide profondamente
nella percezione dei sapori.
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